MENU

NEW YEARS EVE 2023
85 €

SALMONE MARINATO

patate | mela | cetriolo | salsa di wasabi

GEBEIZTER LACHS

Kartoffel | Apfel | Gurke | Wasabi Dip

CREMA DI PASTINACA

carne secca di manzo | patatine

TORTELLI DI GRANO
DURO

funghi di bosco | prezzemolo | burro di
porro e noci | croccanti di pane di segale

PASTINAKEN
SCHAUMSUPPCHEN

Rindergetrocknetes | Chips

HARTWEIZEN TORTELLI

Waldpilze | Petersilie | nussbraune
Lauchbutter | Vinschger Paarlbrotcrisps

SORBETTO ALL'ARANCIA
E CAMPARI

ORANGEN CAMPARI
SORBET

SELLA DI VITELLO IN
CROSTA DI MANDORLE

spezie invernali | purea di zucca | cavoletti
di Bruxelles | carota viola

KALBSRUCKEN IN DER
MANDELKRUSTE

Wintergewdurze | Butternuss Kurbispuree
Rosenkohl | violette Karotte

CIOCCOLATO
CALLEBAUT

caramello | eclat d'Or | albicocca di Lasa

CALLEBAUT
SCHOKOLADE

Karamell | Eclat d'Or | Laaser Marille

FUOCHI D’ARTIFICIO E VIN BRULE UM MITTERNACHT FEUERWERK &
DELLA CASA A MEZZANOTTE HOMEMADE NEUJAHRSPUNCH



